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©me. Ingmar Hensler

31. Oktober 1992 - 15. Juni 2022



Vorwort

Dies ist eine Zusammenfassung der wichtigsten Gebäcke der Kunstbäckerei
Hensler.

Guten Appetit.

Limburg, den 15. Juni 2022



Walnuss-Zwiebel Krusti - Produktion

Abbildung 1: Walnuss-Zwiebel Krusti - wie im täglichen
Betriebseinsatz gemacht



Portugiesische Landbrote

Abbildung 2: . . . Portugiesisches Landbrot . . .



Weizenmischbrot

Abbildung 3: . . . Weizenmischbrot . . .



Ruccola-Frischkäse-Brot

Abbildung 4: . . . Ruccola-Frischkäse-Brot . . .



Roggenmischbrot

Abbildung 5: Roggenmischbrot (Batzebrot), in 500gr und 750gr erhältlich



Kürbiskernbrot

Abbildung 6: Kürbiskernbrot, als 500gr-Laib oder Meterbrot erhältlich



Komisbrote

Abbildung 7: . . . Komisbrot . . .



Steinofenbrot

Abbildung 8: . . . Steinofenbrot (Burgkellerbrot) . . .



Heidebrot

Abbildung 9: Das Heidebrot wird frei geschoben ungeschnitten gebacken



Sechskornbrot

Abbildung 10: . . . Sechskornbrot . . .



Pflastersteine

Abbildung 11: Die Pflastersteine werden in einem speziell bearbeiteten
Blech/Wanne gebacken.



Piratenbrot

Abbildung 12: Das Piratenbrot/Monsterbrot heisst so, weil es mit Messer
drin so Piratenmässig aussieht - meinte das Personal



Mönchhofsbrot

Abbildung 13: Bautzener Mönchhofsbrot, mit Kümmel



Taunusbrot

Abbildung 14: . . . Taunusbrot . . . auch als Meterbrot erhältlich



Dinkelbrot

Abbildung 15: . . . Dinkelbrot . . .



Kartoffel-Dinkel-Brot

Abbildung 16: . . . Kartoffel-Dinkelbrot . . . zur besseren Kenntlichmachung
mit einem Stern eingestochen.



Urkornbrot

Abbildung 17: Urkornbrot - der Name für unser Brot aus Einkornvollkorn-
mehl, in der Kiste gebacken



Original limburger Gewürzbrot

Abbildung 18: Das original limburger Gewürzbrot nach überlieferter, mit-
telalterlicher Rezeptur



Senfkruste aus Deutschlands bester Bäcker

Abbildung 19: Senfkruste



Brötchen

Abbildung 20: Die schlichten Brötchensorten: v.l.n.r. Kaiserbrötchen, O-
Brötchen, Schlitzbrötchen, Wasserweck

Weitere Vatiationen im momentanen Programm (unvollständig):

• Käsebrötchen

• Sonnenblumenbrötchen

• Sesambrötchen

• Mohnbrötchen

• Kürbiskernbrötchen

• Kürbiskäsebrötchen



• Kümmelbrötchen

• Wasserweck

• O-Brötchen

• Kaiserbrötchen

• SSchlitzBrötchen

• Sonnenblumenkäsebrötchen

• Welt-Jugentags-Brötchen (Ringe)

• Mohnstangen

• Sesamstangen

• Sonnenblumenkäsestangen

• Kümmelstangen/Salzstangen

• Partybrötchen (Sorten s.o.)

• Quartettchen

• Belgische Brocken

• Spitzweck

• Rosinenbrötchen

• Schokobrötchen

• weisse Schokobrötchen (weisse Fettglasurchips)

• Giabattinissimis mit Kräutern

• Giabatissimis ohne Kräuter

• Fenchelbrötchen

• Dinkelvollkornbrötchen

• Chia-Dinkelvollkornbrötchen

• Walnussbrötchen

• Fenchelbrötchen



• XXL-Brötchen (ehemals grobe Roggenbrötchen)

• Laugenplops



Normale

Abbildung 21: Normale Brötchen

Käsebrötchen

Abbildung 22: Käsebrötchen



Käsestangen

Abbildung 23: Käsestangen

Kümmelbrötchen

Abbildung 24: Kümmelbrötchen



Kürbiskernbrötchen

Abbildung 25: Kürbiskernbrötchen

Kürbiskernkäsestangen

Abbildung 26: Kürbiskernkäsestangen



Kürbiskernkäsebrötchen

Abbildung 27: Kürbiskernkäsebrötchen

Sonnenblumenkernebrötchen

Abbildung 28: Sonnenblumenkernebrötchen



Laugenecken

Abbildung 29: Laugenecken

Mini-Börgerbrötchen

Abbildung 30: Mini-Börgerbrötchen



Mohnbrötchen

Abbildung 31: Mohnbrötchen

Sesambrötchen

Abbildung 32: Sesambrötchen



Roggenspitzweck

Abbildung 33: Roggenspitzweck

Sonnenblumenkäsestangen

Abbildung 34: Sonnenblumenkäsestangen



Spitzweck

Abbildung 35: Spitzweck

Hörnchen

Abbildung 36: süsse Hörnchen



Knoten

Abbildung 37: süsse Knoten

Schlingen

Abbildung 38: süsse Schlingen



0.0.1 Zöpfe

Abbildung 39: süsse Zöpfe

0.0.2 Wasserweck

Abbildung 40: Wasserweck



Belgische Brocken

Abbildung 41: Belgische Brocken



Gesamtgebäckliste

Ohne Anspruch auf Vollständigkeit. Stand der letzten Zählung: 2009

1. Brötchen: 43

Kümmel, Sonnenblumenbrötchen, Sonnenblumenkäse, Kürbis, Kürbis-
käse, Sesam, Mohn, O-Brötchen, Kaiserbrötchen, Schlitz, Spitzweck,
Roggenspitz, Wasserweck, feine Roggenbrötchen, grobe Roggen, Par-
tybrötchen in 6 Sorten, Quartettchen, Weltjugendtagsbrötchen, Bel-
gische Brocken, Dinkelvollkornbrötchen, Laugenplops, Giabatta, Gia-
battinissimis, Käsebrötchen, Käsestangen, Salzstangen, Mohnstan-
gen, Sesamstangen, Kürbis-Käse-Stangen, Sonnenblumen-Käse-Stangen,
Kornecken, Dinkel-Sonnen-Brötchen, Laugenbrezel, Laugenstangen,
Laugenkäsestangen, Croissants, Focaccia, Zwiebelpizzateilchen

2. Brote 40

DinkelBioSprossenbrot, Weizenmischbrot, Roggenmischbrot, Sechs-
kornbrot, 100% Roggen, Toscanahorn, Buttermilchbrot, Taunusbrot,
Überraschungsbrot, Sonnenblumenbrot, Kürbiskernbrot, Dinkelvoll-
kornbrot, Corsisches Früchtebrot, Portugisisches Landbrot, Dreikorn-
brot mit vier Ölsamensorten, Walnussbrot, Kastenweissbrot, Französi-
sches Weissbrot, Walnussbaguette, Sonnenbaguette, Zwiebelbaguet-
te, frei gebackenes Weissbrot, Flits, Komissbrot, Maisfladen, gluten-
freies Maisbrot, Kartoffelbrot, Sauerkrautbrot, Roggenringe, Roggen-
stangen, Marmorbrot, Kräuterbrot, Roggenkräuterbrot, Rosinenbrot,
Riesenüberraschungsbrot, Riesensonnenblumenbrot, Riesenkürbiskern-
brot, Heidebrot, Pflastersteine, Riesentaunusbrot

3. Kaffeestückchen 8

Apfeltaschen, Mandelstangen, Puddingteilchen, Nussbögen, Scho-
kocroissants, Himbeer-Mascapone-Fächer, Apfelplunder, Kirschplun-
der

4. Süssgebäcke 17

Schlingen, Knoten, Zöpfe, Apfeltaschen, Rosinenbrötchen, Schoko-
brötchen, kleine Kuchen in vier Variationen, kleine Nussecken, gros-
se Nussecken, Mandelecken, Hörchen, Rosinenguglhupf, kleiner Gugl-
hupf, Rosinenschnecken,

5. Blechkuchen 11



Streuselkuchen, Schelleekuchen, Kirschstreusel, Mohnkuchen, Apri-
kosenstreusel, Apfelstreusel, Zimtkuchen, Schmandkuchen, Rosinen-
zimtkranz, Pflaumenstreusel, Rhabarberkuchen

6. Plätzchen 11

Mandelbrot, Butterplätzchen, Heidesand, Springerle, Anispltzchen,
Dinkelvollkornkissen, Spritzgebäck, süsse Taler, Katharinentaler, Nou-
gattaler, Altstadthäuschen

7. Saisongebäck 14

Quarkmuzen, Kreppel, Quarkstollen, Lebkuchenplatten, Osternester
in drei grössen, Hasen, Puppen mit und ohne Kind, kleine Häschen,
grosser Osterkranz mit Eiern, Osterzopf mit Ei, ausgestochene Ha-
sen

8. Lebkuchenfiguren 26

gelegter Säcker, gedrückter Säcker, Säckerfrau, Hochzeitspaar, hessi-
sches Hochzeitspaar, Hessenmann und Hessenfrau als Hessenpaar,
Eule, Vogel, Fisch, Seekönig, Göttin der Fruchtbarkeit, Amazone, Hahn,
Domherr, Meerkatze, Krampus mit Kind, Fraskatische Wasserträge-
rin, Limburger Siegel, gedrückter limburger Dom, Meerjungfrau, See-
drache, Holzfäller, Lebkuchenschlüssel, Krebs, Widder

= ca. 144 (ohne Figuren und Spezialgebäcke)


